
entrées
Soupe ou potage du moment 8
Salade de canard confit, copeaux de chèvre et petits fruits

vinaigrette de framboise

Burratini et son crostini
sauce tomatée au romarin et filet de balsamique

17

Foccacia aux tomates séchées, olives et parmesan
vinaigrette de balsamique

10

Calmars frits à la lime et au poivre rose
mayonnaise à la tequila

19

Foie gras poêlé, beigne d’antan
confiture de fraise poivrée

28

14

PLATS PRINCIPAUX
Suggestion de la Cheffe

Poitrine de poulet de Lanaudière
glacée au miel Morand, sauce fromagère

Côtes levées de bœuf, marinées à la sauce barbecue
pommes de terre et légumes d’accompagnement

32

36Joue de porc braisée lentement
glace de viande à la bière Oxygen du Trécarré de Saint-Côme

32Filet de truite, sauce vierge
accompagné de riz jasmin au quinoa rouge et lentilles corail

28

Napoléon de légumes grillés 
étagé de cheddar vieilli, pâte feuilletée et caramel balsamique

26

Linguines aux crevettes de Lily-Rose
sauce à l’orange

32

renseignez-vous auprès de votre serveur

Prix variable

signature de la Cheffe 

Fondue au fromage Victor & Berthold du Champ à la Meule
 assiette de charcuteries, rillettes de canard, légumes, pommes de terre grelots et croutons

52
  plat pour 2 personnes



desserts
Crème brulée de La Rosée Blanche 12
Moelleux aux carottes et aux fines épices 12
Gâteau au fromage et au beurre d’érable 13
Mi-cuit au chocolat 1 1

pepperoni-fromage

Aux garnitures traditionnelles
toute garnie : pepperoni, fromage, poivrons et champignons

23

Au salami épicé et au mozzarella di latte 22

pizza - 
Aux trois fromages et tomates confites 25
À l’emmental et tomates séchées 24

sauce aux épinards

fringales d’après-ski
Poutine au choix de la Cheffe
renseignez-vous auprès de votre serveur

Le Smoked Meat Chic
cornichons, frites et salade de chou

23

Bon appétit !

mozzarella, burratini et chèvre

Prix
 variable

Burger de rôti de bœuf, oignons, champignons et emmental
frites, salade de chou et mayonnaise au raifort

26

10 pouces


