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ENTREES

Potage du jour 8

Salade César de [.a Rosée Blanche 12
aw poivre rose et aw bacon du Rang 4

Burratini 4 la facon du Chef 16
réduction balsamique

Feuillecé d'escargots 2
awx herbes de Provence des_Jarding Aromes et Saveurs

Beignet de crabe 15
el sa mayonnaise epicée

Foie gras cuit au torchon 25

confiture d'oignons aw vin rouge et aw miel Morarnd

PLATS PRINCIPAUX

Suggestion du Chel i
renseignez-oous a votre serveur

Poitrine de poulet Lanaudois 206
glacée aw miel Morand, servie avec sawce fromagere

0ss0 buco de porc du Quebec 39
aw vin blanc Cotes d' Alban duw Vignoble Saint-Thomas

Joue de Beeul braisée lentement 35
et sa glace de viande a la biere Oxygen duw Jrécarré de Saint-Come

Filet de saumon a la lacon de Lily-Rose 36
sdauce awx epinards et awfromage cheddar a la ciboulette de la Vallée verte

Ravioli a la courge musquéee 20
sauce au pesto

Linguine aux crevettes nordiques et Black Tiger 34

réductione de creme aw vin blanc et a Lorange
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PLATS A PARTAGER

Fondue au fromage et plateau de charcuteries

Cotes levées de boeul a la Texane
avec frites et salade duw Chef

Pizza 3 fromages
mozzarella, parmesarn et cheore des neiges

Pizza végélarienne
poivrons trois couleurs, olgnons, chowxflewrs et champignons

Pizza prosciutto et olives noires

FRINGALES D'APRES-SK]

Poutine au loie gras
avec nuggets de canard fumé

[.e Smoked Meat Chic

cornichons et [rites

DESSERTS
Sorbet du jour
Creme bruléee
(GGateau au chocolat

(ateau au romage
Mi-cuit

dBon appetit !
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